
CARTE
 
 
 
 
 
 
 
 
 
     
 Magret de canard   

Demi-magret  de  canard,  sauce  à la  moutarde  v iole t t
Gratin dauphinois  
 
Saumon     
Pavé de  saumon sauce  c i t ronnée,  l inguines
 
Faux-filet limousin   
Faux- f i le t  sauc e à la  moutarde  viole t t e  de Brive
 
Entrecôte limousine   
Entrecôte sauce  aux poivre,  f ri t es maison e t  salade
 
Cote de Veau    
Côte  de veau savoyarde ,  grat in dauphinois
 
Salade Quercynoise   
Sa lade  ver te ,  f i le t  m igno n fumé  ma ison ,  gé si er s ,  tomates ,  
Pommes  c onf i t es  e t  toa st  de  Roc amadour

 
Salade Périgourdine   
Salade  ver te ,  fo ie  gras ,  gésiers ,  magret  de canard fum
Haricots  verts ,  noix  
 
Plat Végétarien    
Linguines au curry vert  de légumes frai s
 
Côte de bœuf Limousine    
Côte  de bœuf (env.  400g pour 1 personne)
Fri te s f ra iches ,  salade , haricot s  v ert s  e t  tomate provençale
Sauce  poivre ou moutarde v io le t te  de Brive

  PLATS    

CARTE 

       
,  sauce à la  moutarde v iolet te  de Brive,   

       
l inguine s 

       
à la  moutarde  viole t t e  de Br ive ,  fr i t es  maison e t  salade  

       
Entrecôte sauce  aux poivre ,  f r i tes  maison e t  salade  

       
grat in dauphinois  

       
Salade  ve r te ,  f i le t  mignon  fumé maison ,  g és iers ,  toma tes ,   

c onf i t es  e t  toas t  de  Ro camadou r 

       
Salade ver te ,  fo ie  gras,  gés iers ,  magre t  de canard fumé maison ,  

       
au curry ve rt  de légumes frai s  

       
Côte de bœuf  (env.  400g pour 1 personne)  

cot s  ver ts  e t  t omate  provenç ale   
poivre ou moutarde  vio le t te  de  Br ive  

 

    

 19.00€ 

 19.00 € 

 19.00 € 

 19.00 € 

 19.00 € 

 16.00 € 

 18.00 € 

 19.00 € 

 26.00 € 


